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e explicative

LOISIRS M Le 46° Sal

La Société mycologique
auxerroise (SMA) présente
le fruit de ses récoltes

de Vannée ce week-end,
au Muséum d'Auxerre.
L'occasion de promouvoir
une pratique méconnue
et réglementée.

Arnaud Charrier
amoud charner@centrefrance.com

e 46" Salon du champignon

et de la forét organisé par

la Société mycologique

auxerroise (SMA) est pro-
grammé samedi 29 et dimanche
30 octobre, de 10 a 12 heures et
de 14 a 18 heures, au Muséum
d’histoire naturelle d'Auxerre (5,
boulevard Vauban). Entre 500 et
1.600 visiteurs sont attendus
pour découvrir les récolies de la
soixantaine d'adhérents et le tra-
vai] d'un tourneur sur bois con-
sacré a la pousse fongique. Les
cueilleurs amateurs pousrront
aussi y faire identifier leur butin.

« On découvre
de nouveaux
champignons
tous les ans »

« Nous allons principalement
cueillir des champignons dans
les foréets domaniales et commu-
nales. Dans |'’Auxerrois, nous
privilégions la forét demaniale
du Thureau du Bar, le territoire
de Branches ou encore la forét
de Frétoy vers Courson-les-Cay-

ri¢res », commente Claude

"

CODIFIEE. Lo cueillette de champignons est une activité réglementée, rappelle le président de la Société mycologique
auxerroise, qui organise le Solon du chompignon et de lo forét ce week-end au Muséum. PHOTO DLUSTRATION V. THOMAS

Chardinoux, pour expliquer en
partie la provenance des cham-
pignons qui seront exposeés.

Par chance, ces secteurs sem-
blent avoir été épargnés par la
sécheresse estivale cette année.
« Ce fut une belle surprise »,
consent le président de la SMA,
en poste depuis 1985, conscient
de pouvoir trouver de nombreu-
ses especes dans I'Yonne.

La Société mycologique auxer-
roise poursuit justement l'objec-
tif scientifique de recenser tou-
tes les especes de champignons

sur son territoire, depuis sa
création en 1975. « On en dé-
couvre tous les ans. » A 'heure
actucelle, « mon listing compte
plus de 1.400 espéces. A l'échel-
le nationale, on consideére qu’il
existe environ 30.000 especes de
champignons », indigue 'émi-
nent spécialiste.

Un patrimoine naturel qu'll
convient de préserver et de valo-
riser pour les membres de l'as-
sociation locale. Ceux-ci profite-
ront justement du salon pour
rappeler les regles élémentaires

concernant la cueillette. « En
matiere juridique, Il faut déja
souligner que le champignon
appartient au propriétaire du
sol. Ainsi, en forét domaniale, la
récolte doit uniquement servir a
la consommation familiale. »

Du reste, stipule le mycologue,
la cueillette de champignons est
limitée a « un panier par per-
sonne (soit 3-4 kg) et par jour ».
Un butin que le glancur a inter-
diction de commercialiser, au
risque d’étre traduit en justice
pour exercice illégal d’'une acu-

URBANISME B 130 étudiants de I'école d’Architecture de Nancy se sont déplacés a Auxerre

Des sites anciens étudiés par des jeunes

La Ville d'Auxerre accueille
130 étudiants de I'Ecole nationale
supérieure darchitecture de Nan-
cy, depuis lundi. UEnsa est & ['ini-
tiative de cette démarche. Les
éléves vont rendre compte de
feurs propositions pour cing sites
du territoire.

Avant une présentation finale
ouverte au public au cinéma
CGR (samedi, a partir de 9 heu-
res), les érudiants nancéens ont
visit¢ et analysé cing sites entre
lundi et mercredi : les places de
I'Arquebuse et des Cordeliers, le
quartier de U'Abbaye Saint (’rm

LIEV. Soint-Bris-le-Vineux est le seul site étudié en dehors d’Auxerre. 1 LAMURE

main, 'ancienne « Maison de
I'eau » et le village de Saint-Bris-
le-Vineux.

Les éléves travaillent par grou-
pe. Au rotal, 22 projets de réa-
ménagement devraient étre pro-
posés pour I'ensemble des lieux.
Ils ont désormais jusqu’a de-
main pour finaliser leurs projec-
tions sur le devenir de ces sites.
Ce partenariat n'est pas une
commande, mais il « reste possi-
ble » que les travaux imaginés
soient utilisés dans le futr, in-
dique la Ville. »

Louis Lamure
louis_lamure@centrefrance com

on du champignon et de la forét de la SMA est prévu samedi 29 et dimanche 30 octobre

Le champignon, un univers a découvrir

vité commerciale, voire pour vol-

Pour respecter le cadre de loi,
Claude Chardinoux invite donc
les néo-cueilleurs a se munir
d’'un panier (« pas de sac plasti-
que »), d'un couteau et d'un
GPS ou d'une boussole avant de
partir en forét. Mais surtout, il
leur conseille de « prélever le
champignon en entier, pied
compris ». Ce qui facilitera par
la suite la détermination de 'es-
péce, comestible ou non.

A cueillir et & consommer
Face a d'éventuels doutes, le
responsable associatif propose
aux récoltants de séparer en
deux les espéces qu'ils connais-
sent de celles qu'ils ne savent
pas identifier. 1l suffira ensuite
de les présenter auprés de la
SMA au salon ou lors de sa per-
manence du lundi (se rensei-
gner au 06.88.51.64.22) pour re-
connaissance. Sinon, il y a
toujours la possibilité de s'orien-
ter vers les pharmaciens locaux.

Les champignons comesti-
bles mis au jour, il ne restera
alors plus qu'a « les cuisiner
frais et les consommer en petite
quantité (une fois par semaine .
maximum) », préconise le prési-
dent de la SMA. Et pour certai-
nes espéces, sans boire d’alcool
en parallele. Sous peine d’étre
victime de « l'effet antabuse
(*) ». Autant de riches enseigne-
ments a compléter en venant
sur le salon ce week-end, ®

(*) 11 est provequé par l'absorption
concomitante d'alcool et de certaines
substances médicamenteuses et se mani-
feste par plusieurs symptdmes : gonfle-
ments, rougeurs, vomissements...

D Pratique. Entrée gratuite.
Renseignements ou 06.8851.64.22.

EN BREF
CULTURE B Conservatoire

Le conservatoire a rayonnement
départemental d’Auxerre compte
sept cent cinquante éléeves -
dont cing cent cinquante musi-
ciens -, et non trois cent cin-

uante comme écrit dans notre
édirion de mardi. Le site connait
actuellement un chantier de ré-
habilitation, qui deoit durer
deux ans. m

TRAFIC

B Rue de I'Ecluse

En raison de travaux, la circula-
tion s'effectuera par alternat et
le stationnement sera interdit
rue de I'Ecluse, aujourd’hui et
demain. =
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